Maitre Artisan

Pd&tissier - Chocolatier
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Depuis 3 générations, la maison Taupy
réalisent des pdtisseries toujours plus
gourmandes.

Au sein du laboratoire, le savoir-faire artisanal
des maitres patissiers se met & loeuvre ofin
de vous confectionner (avec talent) des
tartes et entremets. Pour le plus grand plaisir
de vos papilles nous avons fait le choix
dutiliser les spécialités de nos chéres régions .
francaises comme les fameuses recettes aux
marons de la maison Corsiglia venu tout droit
de la Provence-Alpes-Cote d'Azur.







LES ENTREMETS

BOUSCAT
Mousse au chocolat noir pur Madagascar, crémeux vanille, biscuit chocolat et amandes
efflées et grillées

FORET NOIRE
Biscuit chocolat au vieux thum, mousse au chocolat noir, chantilly et copeaux de chocolat noir
SUCCES
Biscuit moelleux aux amandes, créme au praling noisettes et amandes effilées
ROYAL
Feuilleté croustillant praliné aux noisettes et mousse au chocolat noir
RUSSE
Biscuit amandes, créme praliné aux noisettes, créme pistache et amandes en grains torréfiées
OPERA
Biscuit Joconde, creme au café, creme au chocolat noir et glacage au chocolat noir
SACHER

Biscuit Sacher, ganache au chocolat noir et glacage au chocolat noir

FRA'S'ER - FRAMBO'S'ER Disponible le week-end

Mousseline & la vanille, génoise parfumée au rhum et fraises ou framboises

PARIS BREST Disponible le week-end

Pate & chou et créme mousseline au praliné noisette

PROFITEROLES

Biscuit pate d’'amande, mousse au chocolat noir et mini choux gamis de supréme vanille

M I L L E F E U I L L E VAN I I_I_E Disponible le week-end et/ou sur commande

Pate feuilletée, creme patissiere vanille et glacage

SAINT HONORE
(créme chantilly ou créme pétissiere ou chocolat)
Pate & chou, pate feuilletée et creme chantilly ou creme patissiere ou chocolat

BONBONNIERE 0disconible le weet-end et/ou sur commande
Eclairs montés sur du caramel, creme patissiere au chocolat allégée & la chantilly et rosace
de chantilly
- se décline en éclairs café/chocolat, vanille/chocolat, tout chocolat -

SOIE ROUGE

Mousse de chocolat Ivoire, feuilleté croustillant au praliné et coulis de framboises

MONT BLANC

Meringue italienne, framboises et biscuit & la framboise







LES TARTES

Dans le respect du rythme saisonnier, certaines de nos tartes ne sont pas disponibles toute ['année.

FRAISES

Pate sablée, créme chantilly & la vanille ou créme patissiere et fraises

FRAMBOISES

Pate sablée, creme chantilly & la vanille et fromboises

FRAISES ET FRAMBOISES

Pate sablée & la creme d'amandes et framboises, fraises et framboises

MACARONADE

Biscuit & base de pate d'amandes, mousseline pistache et assortiments de fruits

CREME BRULEE pisponbe e weetend

Sablé breton et creme brilee & la vanille

ESTIVALE Disponible au printemps et été
Dacguoise de noix de coco, riz au lait aux grains de vanille et supréme de pamplemousses
et oranges

CITRON OU CITRON MERINGUE

Pate sablée et creme de citron (ou créme de citron et meringue)

CHOCOLAT Disponible en automne et hiver le week-end

Sablé breton et ganache au chocolat noir caraibe 66 % de cacao minimum

TUTTI FRUTTI

Pate sablée, creme patissiere et assortiment de fruits

FLEU R EBE N Disponible en automne et hiver le week-end
Pate sablée, crémeux & la framboise, coulis de framboise, mousse au chocolat noir
Manijari 64 % Pur Madagascar et framboises fraiches

TARTE BO U R DALO U E Disponible le week-end

Pate sablée, creme frangipane et poires

POM M E S Disponible le week-end

Pate feuilletée, creme patissiere vanille, compote de pommes et pommes fraiches







LES PETITS FOURS

REDUCTIONS SUCREES
Assortiments de réductions inspirées de nos tartes et entremets
(éclairs - tartelettes - royal - russe - opéra - choux - ..etc)

Plateaux de 15, 20, 25, 30 ou plus selon demande
PETITS FOURS SECS

Tuile aux amandes
Viennois citron
Marquisette
Cookie chocolat et noisettes
Mini palmier
Mini financier
Mini madeleine
Mini macaron au chocolat
Langue de chat
Meringue enrobée de chocolat
Madeleine nature, chocolat noir ou chocolat au lait

LE CANNELE

et o, e o e e

- sur commande -

=== LES GATEAUX DE VOYAGE =—=;

Cake a l'orange ou au citron (grand format ou format individuel)
Gateau basque
Chausson aux pommes
Jésuite
Macaron au chocolat
Kouglof
Fromgipane Disponible le week-end
Brioché Disoonible en décembre, janvie; féviier et mars
Crépe au sucre
Délice aux framboises

LES MACARONS

amande - pistache - citron - fraise - framboise - chocolat - passion - orange - caramel

Coffret de macarons assortis par 7, 10, 15 ou 20 pieces
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Tous nos produits sont strictement faits maison.
lls sont élaborés avec le plus grand soin par
nos patissiers, chocolatiers et boulangers au

sein de nos laboratoires du &8 cours Louis
Blanc et de 14 avenue de la Libération.
Du fait d'une production striictement
journdliere et artisanale ainsi que du respect
du rythme saisonnier, il est possible que
certains produits ne soient pas disponibles
selon la demande et/ou la période de
I'année.

Nous restons fidéles & nos partenaires et
fournisseurs afin de vous garantir la constance
de la qualité de nos produits. Nous avons fait

le choix de travailler avec une majorité de
prestigieuses entreprises francaises reconnues
pour la qualité de leurs produits et leur
savoir faire : Valrhonag, Elle et Vire, Corsiglio,
Wolfberger, Lescure, Eurovanille, Café Regus...
efc.




Le Bouscat

8 cours Louis Blanc
055608 11 36

- du mardi au vendredi -
7h45 -13h00
15h30 - 19h30
- samedi, dimanche et jours fériés -
7h45 - 13h00

Barriere du Médoc

14 avenue de la Libération
055602 6575

- du mardi au samedi -
8h00 - 13h30
15h30 - 19h30

- dimanche et jours fériés -
8h00 - 13h00

Les Chartrons

19 cours Portal
0556 388198

- du mardi au jeudi -
8h00 - 13h30
16h00 - 19h30

- vendredi et samedi -
8h00 - 13h30
15h30 - 19h30

- dimanche et jours fériés -
8h00 - 13h00

Toutes nos boutiques sont fermées les lundis et le 1er mai
La boutique cours Portal est fermée le 1er janvier



