Maitre Artisan

Chocolatier
- depuis 1977 -

Le Bouscat Les Chartrons




Tous nos bonbons de chocolat
sont fabriqués arfisanalement
dans nos ateliers du Bouscat.

lls sont confectionnés a partir
des meilleurs chocolats de
la gamme Valthona

et de produits de grande

qualité telles les noisettes
romaines ou encore la pate

d'amande de Provence.




LES GANACHES PURES ORIGINES

ARAGUANI MANJARI
Pur Vénézuéla 72%. Pur Madagascar 64%.
Enrobé et ganache noire. Enrobé et ganache noire.

NYANGBO

Pur Brésil 62%. Pur Ghona 68%.
Enrobé et ganache noire. Enrobé et ganache noire.

L-So




LES GANACHES MARIAGES
JIVARA

Marioge de Crands Crus 40%.
Enrobé et ganache lait.
No s ala

PALET OR PALET ARCENT
Enrobé et ganache noire Pur Madagascar 33%.
a 66% de cacao. Enrobé et ganache lait.

L-So-FaC




LES PATES D'AMANDES

JAFFA SICILIA

Enrobé noi

FaC-So

Cl: gluten - & : oeuf - L : lait - FaC : fruits & coque - So : soja




LES GANACHES PARFUMEES

CARAMEL

00

Enrobé noir ou lait.
Ganache au covomel

CAFE THE EARL CREY
Enrobé et ganache noire. Enrobé et ganache noire.
eme Lensemble infusée longuement

Lensemble infu

au the Earl Crey.
L-S0




LES GANACHES PARFUMEES

MADAGASCAR MIEL
Enrobé et ganache lait. Enrobé et ganache lait.
Mariage de Crands Crus 40%. Mariage de Crands Crus 40%.

N - otile: | mille fieurs




LES PRALINES

PRALIFEUILLETE

00

Enrobe Oif Ol \ow

PRALINOISETTE PRALIAMANDE

Emrobe noir ou \om Enrobe noir ou lait
Praline )

et fevillete inter

nanc




LES PRALINES

PRALICOCO

So-FaC

PRALIPECAN PRALROCHER

® o

Enrobé noir Enrobé noir ou lait.
Praliné aux noix on P

et feuilleté infensém

stillo ete onéf
So-FaC L-So-FaC




Dégustez nos chocolats
& une température ambiaonte de 20°C.
Accompagnez votre dégustation d'eau minérale,
afin de laisser s'exprimer au mieux
les saveurs du chocolat.

Vous pouvez conserver nos chocolats dans un endroit
sec et frais (17°C) dans leur emballage d'origine ou
dans le bac en bas de votre réfrigérateur, aprés avoir
protégée votre coffret dans un sac.

aupy




