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Les biiches traditionnelles
spécialité maison

A conserver au réfrigérateur.
La sortir uniquement 5 min avant la dégustation

LA BUCHE CHOCOLAT

Créme au beurre au chocolat

noir, génoise parfumée au
rhum
GL-OE-L

LA BOCHE CAFE

Créme au beurre au café,
génoise parfumée au café
GL-OE-L

LA BUCHE,GRAND MARNIER

Créme au beurre au Grand

* Marnier, génoise parfumée
au Grand Marnier

GL-OE-L

3

LA BOCHE ANILLE

Créme au beurre a la vanille,
génoise parfumée au sirop
de vanille

GL-OE-L

*

Les bliches olacées

A conserver au congélateur a -20°C en prenant soin de o
laisser la boite isotherme ouverte afin que le froid circule.
La sortir de son emballage isotherme et la mettre au
réfrigérateur 5 min avant la dégustation.

LOMELETTE NORVEGIENNE

glacée au Grand-Marnier,
flambée au Grand-Marnier
GL-OE-L

LE VACHERIN FRAMBOISE /VANILLE ™ -

Creme glacée framboise & vanille,
meringue frangaise e
OF-L

-

Py Créme au chocolat,

Les bliches incontournables
LA FACON BOUSCAT

Mousse au chocolat noir Manjari
64% (pur Madagascar), créme
bralée vanille, biscuit chocolat,

amandes effilées et grillées.

A conserver au refrigérateur.
Sortir 5 mm avant la dégustation
GL-OE-L-FaC

LA FACON FORET NOIRE

Mousse au chocolat noir, chantilly a la
vanille, biscuit au chocolat parfumé au
vieux rhum et copeaux de chocolat.

A conserver au refrigérateur jusqu ala
dégustation - 6L-0E-L

LA FACON MONT BLANC

Meringue italienne, framboises
fraiches et biscuit a la framboise.
A conserver au refrigérateur
jusqu a la dégustation

GL-OE-L

Taille 1: 4/6 personnes : 38€
Tai"e 2 : 6/8 personnes : 49€
Taille 3 8/10 personnes : 62€
Tai"e A * 10/12 personnes : 7]€
Biichette (Bouscaty et créme au beurre :
tout parfum : 6.60€

GL : gluten - OE : oeuf - L : lait - F&C : fruits a coque

TENES
format classique

ROYAL

Mousse au chocolat noir
et feuilleté croustillant
praliné

. OPfRA
créme au café, biscuit
imbibé au sirop de
café et glagage au
chogolat

Les mignardises salées

Assortiment de canapés salés froids

1 piéce : ].70€ |
Plateau de 15 pisces : 2)50€ &
Plateau de 20 piéces : 34€ :
= Plateau de 50 pisces : 8Y€

Plateau de 60 piéces : 102€

Assortiment de petits fours salés
a faire chauffer

1 pisce : 1JOE

Plateau de 15 pisces : 2250€
Plateau de 20 piéces : 30€
Plateau de 50 piéces : 75€
Plateau de 60 piéces : 90€

Assortiment de pains de minuit garnis

1 piéce : ].90€

Plateau de 15 piéces : 28.50€
Plateau de 20 pisces : 38€

Plateau de 50 pigces : 95€
Plateau de 60 piéces : “4€

Les mionardises sucrées

Assortiment de petits fours sucrés frais

1 pice : 150€

Plateau de 15 pisces : 2250€
Plateau de 20 piéces : 30€
Plateau de 50 piéces : 75€
Plateau de 60 piéces : 90€

&

Boulangerie

Disponibles Disponibles
le 24 et le 31 décembre le 25 décembre

La baguette Taupy La baguette Taupy
La baguette banette La baguette banette
La pavé de tradition La pavé de tradition

Le pain Marie-Antoinette  Le pain Marie-Antoinette
Le Viking Le pain de mie
Le pain aux figues
Le pain de seigle
Le pain de mie

Sélection de fétes

Petits fours secs

Vol t >
Eoﬂgl\é?sn Grande brioche
Tuiles aux amandes Vlennolsenes. )
Madeleines Rouleau de pate feuilletée

Pains de minuit & garnir (vide)





